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MODE D’EMPLOI
ROBOT MULTIFONCTIONS
Réf. THFP05651
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Lire attentivement la notice avant toute utilisation.
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Ce produit est conforme aux exigences imposées par les directives 2006/95/CE (abrogeant la directive 73/23/CEE modifiée par la directive 93/68/CEE) et 2004/108/CE (abrogeant la directive 89/336/CEE)
Consignes de sécurité importantes

Lors de l'utilisation de cet appareil, respectez les précautions de sécurité suivantes :

· Ce robot est doté d’un dispositif de protection contre la surchauffe. Lorsque la température est trop élevée, l’appareil s'éteint automatiquement et reprendra le fonctionnement après que le moteur aura suffisamment refroidi (après environ 15 minutes).

· Ne faites pas fonctionner l'appareil durant plus d'une minute consécutive.

· Si l'opération devait durer plus d’une minute, faites fonctionner l’appareil pendant une minute puis éteignez-le et laissez-le refroidir pendant dix minutes avant de reprendre le fonctionnement. Si l'opération devait durer au total plus de cinq minutes, répétez comme décrit précédemment puis laissez l’appareil refroidir pendant 90 minutes avant de le mettre en marche à nouveau. Cela prolongerait la durée de vie de votre robot.

· Les surfaces accessibles peuvent être chaudes lorsque l'appareil est en marche.

· Cet appareil n’est pas conçu pour fonctionner avec une minuterie externe ou une télécommande.

· Les lames et lamelles sont très tranchantes, manipulez-les avec précaution. Tenez systématiquement la lame du couteau à l’emplacement prévu pour les doigts à l’opposé du tranchant, durant la manipulation et le nettoyage.
· Veillez toujours à retirer la lame avant de verser le contenu du bol.

· Conservez les mains et tout ustensile hors du bol du robot et du gobelet du mixeur lorsque l’appareil est branché sur l’alimentation électrique.

· Éteignez et débranchez l’appareil :
· avant d’adapter ou de retirer des éléments
· lorsqu’il n’est pas utilisé 
· avant le nettoyage.

· N’utilisez jamais vos doigts pour pousser la nourriture dans le tube d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni.

· Avant de retirer le couvercle du bol ou le mixeur/moulin du bloc d’alimentation :
· éteignez l’appareil
· assurez-vous que les accessoires/lames sont complètement arrêtés
· veillez à ne pas dévisser le gobelet du mixeur ou le pichet du moulin de l’unité porte-lames.

· Laissez les liquides refroidir à température ambiante avant de les placer dans le mixeur.

· Veillez à ne pas forcer le mécanisme de verrouillage, l’appareil serait alors endommagé et pourrait provoquer des blessures.

· N’utilisez jamais un accessoire non autorisé.

· Ne laissez jamais l’appareil sans surveillance lorsqu’il fonctionne.

· N’utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou réparer.
· Ne mouillez jamais l’unité moteur, le cordon d’alimentation ou la prise.

· Ne laissez pas le cordon d’alimentation dépasser du bord d’une table, du plan de travail ou être en contact avec des surfaces chaudes.

· Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées dans le tableau des vitesses recommandées.

· Cet appareil n’est pas destiné à être utilisé par des personnes (y compris des enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas des connaissances ou de l’expérience nécessaires, à moins qu’elles n’aient été formées et encadrées pour l’utilisation de cet appareil par une personne responsable de leur sécurité.

· Les enfants doivent être surveillés afin qu'ils ne puissent pas jouer avec cet appareil.

· N’employez l’appareil qu’à la fin domestique prévue. Nous déclinons toute responsabilité dans les cas où l’appareil est utilisé incorrectement ou que les présentes instructions ne sont pas respectées.

· Une mauvaise utilisation de votre robot/mixeur peut provoquer des blessures.

· Avant le branchement : Assurez-vous que le voltage est identique à celui indiqué sous votre appareil.
· Cet appareil est conforme à la directive 2004/108/CE de la CE sur la compatibilité électromagnétique, et au règlement 1935/2004 de la CE du 27/10/2004 sur les matériaux destinés au contact alimentaire. 
IMPORTANT

IL EST ABSOLUMENT INTERDIT DE REMPLACER VOUS MEME LE CABLE D’ALIMENTATION. SI CELUI-CI EST ENDOMMAGE, IL DOIT ETRE REMPLACE PAR LE SERVICE APRES-VENTE DE VOTRE MAGASIN REVENDEUR, LE FABRICANT, SON SERVICE APRES-VENTE OU UNE PERSONNE DE QUALIFICATION SIMILAIRE AFIN D’EVITER UN DANGER.

SI VOTRE APPAREIL TOMBE, FAITES-LE EXAMINER PAR UN PROFESSIONNEL AVANT DE LE REMETTRE SOUS TENSION. DES DOMMAGES INTERNE PEUVENT REPRESENTER UN RISQUE D’ACCIDENT.

POUR TOUT PROBLEME OU TOUTE REPARATION, MERCI DE BIEN VOULOIR CONTACTER LE SERVICE APRES-VENTE DE VOTRE MAGASIN REVENDEUR, LE FABRICANT, SON SERVICE APRES-VENTE OU UNE PERSONNE DE QUALIFICATION SIMILAIRE AFIN D’EVITER UN DANGER.
Vue d’ensemble de l’appareil
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1.  Bloc moteur                                  11. Cône presse-agrumes 
  
2.  Embout pivotant                           12. Adaptateur de lame
3.  Bol                                                13.  Disque trancheur 

4.  Support d’accessoires                  14. Disque râpeur fin

5. Disque émulsionneur                    15.  Disque râpeur gros                     
6. Lame de pétrissage                      16. Couvercle du bol mélange
7.  Lame à hacher                             17. Bol mélangeur

8.  Couvercle du bol                          18. Lame mélangeur
   
9.  Poussoir                                       19. Support pivotant

10. Bac presse-agrumes
Avant la première utilisation

Déballez l'appareil puis démontez toutes les pièces. Reportez-vous à la section « Démontage » pour les instructions.

Lavez toutes les pièces à l'eau chaude savonneuse à l’exception du bloc moteur. Séchez-les immédiatement. Ne plongez pas le bloc moteur dans l'eau.
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	Description des fonctions

	Accessoire
	Fontion
	Vitesse 
	Capacité maximale

	Marche / Arret 
	Allumer-Eteindre 
	
	

	Presse-agrumes
	Jus d'agrumes
	BAS
	1.000ml

	Mixeur
	Mixer
	HAUT
+Pulse
	1.800ml


	Disque émulsionneur

Lame de pétrissage

Lame à hacher

Disque trancheur

Disque râpeur fin

Disque râpeur gros


	Emulsionner 

Pétrir
Hacher

Trancher

Râper

Râper


	NORMAL
NORMAL+
HAUT
NORMAL+
NORMAL+
NORMAL+
	1.200ml


On/Off : Marche/Arrêt

Utilisation

Lame à hacher
1. Fixez l’embout pivotant sur le bloc moteur.

2. Placez le bol sur le bloc moteur puis tournez-le dans le sens des aiguilles d’une montre afin de le fixer fermement en place.

3. Fixez le support d’accessoires sur l’embout pivotant.

4. Positionnez la lame à hacher sur le support.

5. Tournez la lame afin de la fixer en place.

6.   Mettez le couvercle sur le bol puis tournez-le dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu'à ce qu’il soit verrouillé sur le bol.
7.    Insérez le poussoir dans l’ouverture du couvercle.

	Aliments
	Quantité 

	Chocolat 
	≤ 100 g

	Fromage 
	≤ 200 g

	Viande 
	≤ 500 g

	Thé / épices
	50 à 100 g

	Fruits / légumes
	100 à 300 g

	Oignons 
	≤ 500 g


Remarques d’utilisation :
· Installez la lame à hacher dans le bol avant d’y ajouter les ingrédients.

· Pour éviter de trop hacher les aliments, utilisez la fonction « Pulse ». Répétez l’opération si nécessaire. Ne faites pas hacher du fromage à pâte cuite ou du chocolat pendant trop longtemps afin d’éviter de le faire fondre.

· Durée d’opération standard : 30 à 60 secondes.

Lame de pétrissage
1. Fixez l’embout pivotant sur le bloc moteur.

2. Placez le bol sur le bloc moteur puis tournez-le dans le sens des aiguilles d’une montre afin de le fixer fermement en place.

3. Fixez le support d’accessoires sur l’embout pivotant.

4. Positionnez la lame de pétrissage sur le support.

5. Tournez la lame afin de la fixer en place.

6. Mettez le couvercle sur le bol puis tournez-le dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu'à ce qu’il soit verrouillé sur le bol.

7. Insérez le poussoir dans l’ouverture du couvercle.

	Aliments 
	Quantité

	Farine / fromage à pâte molle
	≤ 300 g

	Oeufs
	≤ 5 pièces


Remarques d’utilisation :
· Installez la lame de pétrissage dans le bol avant d’y ajouter les ingrédients.

· Durée de pétrissage standard : 30 à 180 secondes.
Disque émulsionneur
1. Fixez l’embout pivotant sur le bloc moteur.

2. Placez le bol sur le bloc moteur puis tournez-le dans le sens des aiguilles d’une montre afin de le fixer fermement en place.

3. Fixez le support d’accessoires sur l’embout pivotant.

4. Mettez le disque émulsionneur sur le support.

5. Tournez le disque afin de le fixer en place.

6. Mettez le couvercle sur le bol puis tournez-le dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu'à ce qu’il soit verrouillé sur le bol.

7. Insérez le poussoir dans l’ouverture du couvercle.

	Aliments
	Quantité
	Durée de fonctionnement

	Oeufs
	2 à 5 pièces
	30 à 70 secondes

	Fromage
	125 à 350 ml
	20 secondes


Remarques d’utilisation :
· Le disque émulsionneur vous permet de mélanger du fromage et des œufs de même que de faire de la mayonnaise et du pudding de façon rapide.

· N’employez pas le disque émulsionneur pour le pétrissage.

Disques trancheur et râpeur
1. Fixez l’embout pivotant sur le bloc moteur.

2. Placez le bol sur le bloc moteur puis tournez-le dans le sens des aiguilles d’une montre afin de le fixer fermement en place.

3. Mettez le disque à utiliser dans l’adaptateur de lame.

4. Fixez l’adaptateur sur l’embout pivotant.

5. Mettez le couvercle sur le bol.

6. Tournez le couvercle dans le sens des aiguilles d’une montre jusqu'à ce qu’il soit verrouillé sur le bol.

7. Mettez les aliments dans le bol via l’ouverture du couvercle.

8. Utilisez le poussoir pour presser les aliments.

Remarques d’utilisation :
· Choisissez le disque adapté selon la recette et en fonction des aliments.

· Appuyez sur les aliments doucement à l’aide du poussoir. 

· Coupez les aliments en petits morceaux afin de pouvoir les mettre dans l’ouverture du couvercle plus aisément. 

· Pour de meilleurs résultats, ajoutez les aliments au fur et à mesure. Pour les aliments mous, sélectionnez la vitesse inférieure afin d'éviter de les rendre liquides. Si vous devez préparer une grande quantité d’aliments, répartissez-les en plusieurs lots. Respectez la capacité maximale de l’appareil. Ne faites pas émulsionner ou râper plus de 1.200 ml d’ingrédients à la fois.

Presse-agrumes
1. Fixez l’embout pivotant sur le bloc moteur.

2. Placez le bol sur le bloc moteur puis tournez-le dans le sens des aiguilles d’une montre afin de le fixer fermement en place.

3. Installez le presse-agrumes dans le bol puis tournez-le dans le sens des aiguilles d’une montre d’environ 30°.

Remarques d’utilisation :
· Sélectionnez la vitesse inférieure pour presser du jus d'agrumes.

Blender
1. Assurez-vous que le support pivotant soit fixé fermement en place.

2. Ajoutez les aliments dans le bol mélangeur.

3. Mettez le verre mesureur et le couvercle en place.

4. Positionnez le bol mélangeur sur le bloc moteur puis tournez le bol dans le sens des aiguilles d’une montre afin de le verrouiller.

Conseils et avertissements :

· Il est recommandé d’utiliser la fonction « Pulse » pour mélanger les ingrédients avant de les mixer.

· Ne tentez pas de mixer plus de 1.800 ml d’ingrédients à la fois.

· Assurez-vous que le support pivotant est correctement installé avant de mettre l’appareil en marche.

· Vous pouvez utiliser le verre mesureur pour ajouter des ingrédients pendant le fonctionnement.

Démontage
1. Retirez le poussoir. Tournez le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d’une montre puis soulevez-le.

2. Soulevez l’adaptateur de lame de l’embout pivotant. 

3. Retirez le disque de l’adaptateur.

4. Tournez le bol dans le sens inverse des aiguilles d’une montre afin de le déverrouiller du bloc moteur puis soulevez-le.
Nettoyage

Lavez toutes les pièces à l'eau chaude savonneuse à l’exception du bloc moteur. 
Les lames et les disques sont démontables et se lavent à l’eau. Manipulez-les avec précaution.

Ne pas plonger le bloc moteur dans l'eau.
Résolution des problèmes

	Problème
	Solution

	L’appareil ne se met pas en marche.
	Vérifiez si l’appareil est monté correctement.

Assurez-vous que la prise d'alimentation soit branchée fermement.

Vérifiez s'il y a une panne de courant.

	L’appareil s'arrête soudainement.
	Le bol est peut-être mal fixé au bloc moteur. Installez-le fermement à nouveau.

	Le moteur est en marche mais l’appareil ne fonctionne pas.
	Assurez-vous que l’embout pivotant soit correctement installé.


Spécifications

Tension :
  220-240V~ 50Hz

Puissance :
  500 Watts

Capacité maximale :  1,8 litre pour les liquides


  1,2 litre pour les aliments solides
Attention : 
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Ce logo apposé sur le produit signifie qu’il s’agit d’un appareil dont le traitement en tant que déchet rentre dans le cadre de la directive 2002/96/CE du 27 janvier 2003, relative aux déchets d’équipements électriques et électroniques (DEEE).
La présence de substances dangereuses dans les équipements électriques et électroniques peut avoir des effets potentiels sur l’environnement et la santé humaine dans le cycle de retraitement de ce produit. 

Ainsi, lors de la fin de vie de cet appareil, celui-ci ne doit pas être débarrassé avec les déchets municipaux non triés. 

En tant que consommateur final, votre rôle est primordial dans le cycle de réutilisation, de recyclage et les autres formes de valorisation de cet équipement électrique et électronique. Des systèmes de reprise et de collecte sont mis à votre disposition par les collectivités locales (déchetteries) et les distributeurs. 

Vous avez l’obligation d’utiliser les systèmes de collecte sélective mise à votre disposition.
Elimination et respect de l’environnement

Si vous souhaitez vous débarrasser de votre appareil électrique car il a besoin d’être remplacé ou n’est plus utilisé, pensez à protéger l’environnement. Demandez conseil aux collectivités locales, car il existe de nombreuses déchetteries respectueuses de l’environnement.
THOMSON est une marque de Technicolor SA utilisée sous licence par SOPADIS.
Ce produit est importé par SOPADIS, 12 Rue Jules Ferry

93110 Rosny Sous Bois
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